
Neu ab Juni 2019!

Ich bleib auf meiner Spur!

AktivPur



Sportler und -innen profitieren 
zusätzlich vom Bohnenmehl und den Linsen, 
die den Eiweißgehalt des Brotes heben.

verlangen Sie eine Kostprobe unseres

Zutaten ein breites Spektrum an Vitaminen

Sie denken: „So gesund, das kann doch
nicht schmecken?"

neuen Ak�vPur!

Betreuers Siegfried Wintgen ein Dinkel-

Wie immer ohne Backmischungen und
aus rein natürlichen Rohstoffen.

Im Zuge ihres Bachelorprak�kum 
entwickelte Julia Postlmayr mit Hilfe ihres

brot, das aufgrund seiner vielfältgen

und Mineralstoffen enthält.

Falsch! Überzeugen Sie sich selbst und

Zutaten : Wasser, DINKELVOLLMEHL, 
DINKELMEHL, Sonnenblumenkerne, 
Sauerteig(ROGGENMEHL, Wasser), 
weißes Bohnenmehl, GERSTENMALZMEHL, 
Quinoa, KEIMLINGE (ROTKORNWEIZEN), 
Linsen, Hanfsamen geschält, 
Goji Berren getrocknet, Hefe, 
Chiasamen (Salvia hispanica), 
Salz, Bierhefepulver, Gewürze
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